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Agenzia di Formazione Professionale delle 

Colline Astigiane Soc. Consortile a.r.l. 

Sede Legale e Operativa:  Agliano Terme  

Regione San Rocco 74  

Tel. 0141/954079 Fax 0141/ 954177  

Sede Operativa: Asti - Via Asinari 5  

Tel. 0141/351420 Fax 0141/ 352815 

Sede  Operativa: Alessandria- Via Vochieri 76 

Tel 0131/1978057 

Internet: www.afp-collineastigiane.com 

E-mail: info@afp-collineastigiane.com  

 

 

 

                
 
 
 

 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 
AGENZIA DI FORMAZIONE PROFESSIONALE 

COLLINE ASTIGIANE  S.c.a.r.l. 

ASSOCIAZIONE 
LE CULTURE DEL TERRITORIO 

 



 

Menu 
 

 

Disco di zucca marinata ristretto  

all’aceto balsamico e amaretto 

 

Rotonda di fassone rosa  

con salsa tonno e cappero fiorito 

 

*** 

Agnolotto Gobbo 

 

*** 

Fuso di pollo farcito con marroni,  

profumato al finocchietto selvatico 

 

*** 

Cupolotto di cioccolato bianco, ganache di fondente 

all’arancia con crema al peperoncino 

 

 

 

 

Vini 
Azienda Agricola F.lli Rovero - Asti 

  
Monferrato Bianco « Villa Drago » Doc 2012 

Barbera d’Asti « Sanpansè » Docg 2011 

Barolo Chinato 

 

 

 

 

Menu 
 

 

Marinated Pumpkin round  

with balsamic vinagre sauce and amaretto 

 

Fassone veal round sliced with tuna fish and 

flourished cappers 

 

*** 

Squared agnolotti 

 

*** 

Chicken leg stuffed  

with chestnuts and wild fennel 

 

*** 

White chocolate dome, bitter cocoa chocolate scented 

with orange and chili pepper 

 

 

 

 

Wines 
Azienda Agricola F.lli Rovero - Asti 

 
Monferrato Bianco « Villa Drago » Doc 2012 

Barbera d’Asti « Sanpansè » Docg 2011 

Barolo Chinato 

 

 

 

Menü 

 

 

Marinierter Kürbis verbesserter  

mit Balsamico-Essigund Amaretto Likör 

 

Rosa Fassone – Kalb  

mit Thunfisch- und Kapernsauce 

 

*** 

Gobbo Ravioli 

 

*** 

Hähnchen-Keulen mit Edelkastanien  

und wildem Fenchel 

 

*** 

Weißschokoladen-törtchen, Orange-Bitterschokolade 

mit Chilischote-Kreme 

 

 

 

 

Wine 
Azienda Agricola F.lli Rovero - Asti 

 
Monferrato Bianco « Villa Drago » Doc 2012 

Barbera d’Asti « Sanpansè » Docg 2011 

Barolo Chinato 

 


