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M E R C A T O  D E L  L A V O R O



I l  percorso  per  "Operatore  

spec ia l i zzato  past iccer ia "  è  

organ izzato  per  sv i luppare  una  

f igura  esper ta  e  spec ia l i zzata  

of f rendo opportun i tà  d i  

formaz ione per  tut to  l 'a rco  

del la  v i ta  a l le  persone 

occupate  (o  d isoccupate  con 

esper ienza  nel  set tore ) .

L ’Operatore  spec ia l i zzato  

past iccer ia  ut i l i zza  

metodolog ie ,  s t rument i  e  

in formaz ion i  che g l i  consentono 

d i  svolgere  at t iv i tà  re la t ive  a l la  

preparaz ione de i  prodot t i  d i  

past iccer ia .

Ha  competenze nel la  scel ta ,  

lavoraz ione ,  conservaz ione e  

s toccaggio  d i  mater ie  pr ime e  

semi lavorat i ,  curando 

l ’espos iz ione e  la  promoz ione 

del  prodot to  per  la  vendi ta .
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Giovan i  e  adul t i  occupat i  (a  par t i re  da  25  

ann i  d i  e tà )  in  possesso de i  prerequ is i t i  

r ich iest i .Adul t i  d isoccupat i  e/o g iovan i  

d isoccupat i  so lo  se  in  possesso d i  

documentata  esper ienza  lavorat iva  

pregressa .

 

D E S T I N A T A R I

Sede d i  svolg imento :  Agl iano Terme
Durata :  250 ore

 Stage :  non prev is to
Orar io  d i  svolg imento  del  corso :  

pomer id iano/presera le
Costo :  gratu i to

Cert i f icaz ione f ina le :  Spec ia l i zzaz ione (post-
qual i f ica )

I N F O R M A Z I O N I  G E N E R A L I

REAL 
EDUCATION

REAL 
RESULTS

Stor ia  e  cul tura  de i  prodot t i  d i  

past iccer ia  con un  approfondimento  su i  

prodot t i  t ip ic i  de l la  past iccer ia  

t rad iz ionale  del  P iemonte .

Tecn iche spec ia l i zzate  nel la  

preparaz ione de i  prodot t i  d i  past iccer ia .  

Process i  e  c ic l i  d i  lavoro ,  a t t rezzature  e  

macch inar i .Tecn iche d i  

approvv ig ionamento  e  gest ione 

magazz ino .Tecn iche d i  comunicaz ione 

nel  contesto  lavorat ivo ,  S icurezza  su l  

lavoro ,  Ig iene e  HACCP.Completano i l  

percorso  le  competenze in  tema d i  

Or ientamento  e  personal izzaz ione del  

propr io  proget to  personale ,  Tecnolog ie  

in format iche ,  Sosten ib i l i tà  ambienta le ,  

In tercul tura l i tà  e  Par i  Opportun i tà .

C O N T E N U T I  D E L  C O R S O


