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FORMAZIONE CONTINUA INDIVIDUALE E PERMANENTE

SEDE DI ASTI

] TECNICHE DI CUCINA BASE N U O V |

() 500re (€£)191,25€

TECNICHE DI CUCINA AVANZATE
(7) 500re (£)191,25¢€ C O RS |
RICETTE NATURALI VEGETALI

(D 400re @ 153€ PER LAVORATORI

RICETTE DELLA TRADIZIONE REGIONALE
() 40ore(€) 153€

TECNICHE DI PASTICCERIA DA RISTORAZIONE

(V) 500re (€)191,25€

ELEMENTI DI PREPARAZIONE DEL PANE E DELLA PIZZA
(1) 320re (©)122,40€

PREPARAZIONE DEL PANE E DEI PRODOTTI DA FORNO
() a0ore (€) 153€

DEGUSTAZIONE VINI E ABBINAMENTO ENOGASTRONOMICO
() 500re (€)191,25€

RICETTE A BASE DI PESCE NUOVO

(0 400re @ 153€ * AGLIAN
PASTICCERIA VEGETALE NUOVO 4
(D 400re © 153¢€

SEDE DI AGLIANO TERME

[ ]

(0 AF
% LL\NE ASTIG, 0/"

[ I A I e Y e B B A O

D TECNICHE DI CUCINA BASE
(?) 500re (€)191,25€
D TECNICHE DI CUCINA AVANZATE 9 REGIONE SAN ROCCO 74 - AGLIANO TERME
VIA ASINARI 5 - ASTI
(7)) 500re (£)191,25¢€
D RICETTE A BASE DI PESCE 0141 954079 AGLIANO TERME
0141 351420 ASTI
®4o°re @ 153¢€ WWW.AFP-COLLINEASTIGIANE.COM
D TECNICHE DI PASTICCERIA DA RISTORAZIONE
@ 500re @191,25€ 9 CORSI@AFP-COLLINEASTIGIANE.COM
D ELEMENTI DI PREPARAZIONE DEL PANE E DELLA PIZZA ﬂ AFP-AGENZIA DI FORMAZIONE PROFESSIONALE
@ 320re @122, 40€ DELLE COLLINE ASTIGIANE
D PREPARAZIONE DEL PANE E DEI PRODOTTI DA FORNO AFPCOLLINEASTIGIANE

() 40ore ) 153€

Corsi approvati nel Catalogo dell’offerta formativa

I corsi della formazione continua individuale sono finanziati dal 70% al 100%, a seconda dei requisiti previsti dal bando.


http://www.afp-collineastigiane.com/
mailto:CORSI@AFP-COLLINEASTIGIANE.COM

SCHEDAISCRIZIONE CORSI

Modulo da compilare per la domanda di pre-iscrizione al corso di Formazione
da inviare alla mail corsi@afp-collineastigiane.com - Asti 0141351420 | Agliano Terme 0141| 954079

NOME DEL CORSO

SEDE DEL CORSO

Agliano Terme Asti Indifferente
PARTE ANAGRAFICA
Codice Fiscale
Cognome Nome
Data di nascita Luogo di nascita

Indirizzo di residenza | domicilio
Citta diresidenza | domicilio

Tel Cell E-mail

Titolo di studio posseduto [per i cittadini stranieri, indicare dove ottenuto]

Condizione professionale

Occupato Disoccupato Studente Pensionato Casalinga Altro

PARTE OCCUPAZIONALE
Ragione Sociale Azienda Impiego

Indirizzo Citta

P.lva [solo per lavoratori autonomi]

Tipologia di inquadramento
[operaio,impiegato, dirigente, titolare di piccola/media Impresa, professionista iscritto
all'albo, coadiuvante]

Tipologia di contratto
[autonomo, determinato, indeterminato, part-time, co co pro,apprendistato]

Data Firma

I sottoscritto & a conoscenza che, ai sensi dell'art.26 della legge 1 5/68, le dichiarazioni mendaci, la falsita negli atti e l'uso di atti falsi sono puniti ai sensi del codice penale e delle leggi
speciali. Inoltre , il sottoscritto autorizza al tratamento dei dati personali, secondo quanto previsto dal DIgs 1 96/2003 a all'art.1 3 del Regolamento UE 201 6/679 relativo alla protezione
delle persone fisiche con riguardo al trattamento dei dati personali.
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